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A quien va dirigido

Las personas con este perfil profesional ejercen su actividad en pequefas, medianas o

grandes empresas de la industria alimentaria integradas en un equipo de trabajo donde
realizan tareas de gestion de la produccion, organizacion y control, en las areas funcionales
de logistica, investigacion y desarrollo, calidad, seguridad alimentaria, prevencion de riesgos
laborales y proteccion ambiental.

Actdan como mandos intermedios bajo la supervision de personal responsable técnico de
nivel superior, si bien en pequefias empresas disponen de un mayor grado de autonomia
pudiendo asumir labores de gestién y direccién de empresa.

TITULO OFICIAL FAMILIA PROFESIONAL DURACION TOTAL

Técnico Superior en INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 2 Cursos Académicos
PROCESOSY CALIDAD 2.000 h.

EN LA INDUSTRIA

ALIMENTARIA

Objetivos formativos

Durante tu formacion aprenderas a organizar y controlar los procesos de elaboracion
de productos alimenticios programando y supervisando las operaciones y los recursos
materiales y humanos necesarios, aplicando los planes de produccion, calidad,
seguridad alimentaria, de prevencion de riesgos laborales y de proteccién ambiental,
de acuerdo con la legislacion vigente.
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;Como vas a

seguir tu formacion?

En Intouch Education somos especialistas en adaptar los contenidos formativos y los
servicios tutoriales al formato online.

En el Campus online es donde podras, en cualquier momento y desde cualquier
ordenador o dispositivo movil, acceder a todos los servicios disponibles de tu ciclo.
Puedes acceder a él a través de la web.

Nuestro campus online mejora tu experiencia de aprendizaje y te permitira:

* Acceder al contenido formativo y actividades de cada uno de los médulos
profesionales.

e Asistir a las clases online semanales que se imparten y que quedaran
grabadas en caso de no poder verlas en directo.

e Participar en las Tutorias grupales que se realizan por videoconferencia. Una
buena oportunidad para aclarar dudas y reforzar tus conocimientos.

e Estar informado de las fechas importantes de cada asignatura. Quedaran
reflejadas de manera grafica para que tengas una vision global de todos los
eventos que te afectan.

* Mensajeria directa con el profesor de cada médulo profesional o con el
departamento de atencién al alumno.

* Ver tu expediente académico y las calificaciones de las actividades que realices.

En definitiva, estaras informado en todo momento de todas las actividades relativas a
cada modulo profesional de tu curso, calificaciones, calendario académico, mensajes
de tus profesores y mucho mas.

Acompainado por un equipo de personas

Cada uno de los médulos que integran el ciclo esta tutorizado por un profesor experto
en la materia que realizara por videoconferencia la presentacion de la asignatura,
realizara las tutorias grupales e impartira semanalmente las clases online.

También tienes a tu disposicién al departamento de atencion al alumno para ayudarte
con los tramites administrativos, gestionar tus practicas y asesorarte en todo lo
referente a tu inserciéon al mundo laboral.

Los servicios pueden estar sujetos a cambios debido a la normativa de la
Consejeria de Educacion, Universidades, Ciencia y Portavocia de la
Comunidad de Madrid.
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;Por qué estudiar

en Intouch Education?

Titulacion Oficial

Obtén tu Titulo Oficial de FP
estudiando online y sin presentarte
a pruebas libres.

Valido en toda Espafia y estados
miembros de la Unién Europea.

Clases Online
semanales

Todas las semanas sesiones en

directo de cada modulo profesional.

Quedaran grabadas y disponibles
en el campus online.

Campus Online

Todo lo necesario para tu
aprendizaje a un solo clic:

- Acceso al material formativo.

- Metodologia participativa.

- Clases en directo

- Actividades.

- Contacto directo con profesores.
- Espacio del estudiante
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Tutorias grupales
Accederas a tutorias grupales por
videoconferencia.

Ademas, también, puedes asistir a
tutorias presenciales de caracter
voluntario en el Centro.

FP Online

Accederas a tutorias grupales por
videoconferencia.

Ademas, también, puedes asistir a
tutorias presenciales de caracter
voluntario en el Centro.

Material formativo
incluido
Material formativo, interactivo,

con videos explicativos y opcion
a descarga.

intouch
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Condiciones de ingreso

Debes cumplir alguno de los siguientes
requisitos académicos:

e Estar en posesién del titulo de Técnico, establecido por la Ley Organica 2/2006,
de 3 de mayo, de Educacién.

e Estar en posesién del titulo de Bachiller establecido por la Ley Organica 2/2006,
de 3 de mayo, de Educacion.

e Estar en posesién del titulo de Bachiller establecido en la Ley Organica 1/1990,
de 3 de octubre, de Ordenacién General del Sistema Educativo o el titulo de Bachiller tras
cursar el antiguo Bachillerato Unificado Polivalente (BUP).

* Haber superado el segundo curso de cualquier modalidad de Bachillerato Experimental.
* Haber superado el curso de orientacion universitaria o preuniversitario.

e Estar en posesién del titulo de Técnico Especialista, Técnico Superior o equivalente
a efectos académicos.

e Estar en posesion de una titulacion universitaria o equivalente.
* Haber superado la prueba de acceso a la universidad para mayores de 25 afios.

e Superar la correspondiente prueba de acceso, para quienes no redinan ninguno
de los requisitos anteriores.
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Programa FORMATIVO

PRIMER CURSO

Analisis de alimentos 140 h.
Biotecnologia alimentaria 110 h.
Formacién y orientacién laboral 90 h.
Mantenimiento electromecanico en industrias de proceso 100 h.
Organizacion de la produccion alimentaria 65 h.
Tecnologia alimentaria 195 h.

Tratamientos de preparacion
y conservacion de los alimentos 300 h.
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Programa FORMATIVO

SEGUNDO CURSO

Comercializacion y logistica
en la industria alimentaria 100 h.

Control microbiolégico y sensorial
de los alimentos 60 h.

Empresa e iniciativa emprendedora 65h.

Gestion de calidad y ambiental

en la industria alimentaria 80 h.
Inglés técnico para grado superior 40 h.
Innovacién alimentaria 75 h.
Nutricién y seguridad alimentaria 60 h.

Procesos integrados
en la industria alimentaria 120 h.

Proyecto en procesos y calidad
en la industria alimentaria 30 h.

Formacion en centros de trabajo 370 h.
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cQué hacer

después de graduarte?

Podras trabajar como

e Jefe/a de linea, planta de fabricacién, seccién o de almacén.
e Jefe/a de turno.

e Supervisor/a de equipos, procesos y productos.

* Encargado/a de produccion.

e Encargado/a de elaboracién de nuevos productos
y desarrollo de procesos.

* Técnico/a en andlisis de alimentos.

e Técnico/a en analisis sensorial.

* Técnico/a en laboratorio de control de calidad.

e Inspector/a o auditor de calidad.

* Encargado/a de la gestion de la seguridad alimentaria.
e Encargado/a de aprovisionamientos.

* Encargado/a de la linea de envasado y embalaje.

e Encargado/a de control ambiental y seguridad laboral.
 Técnico/a comercial.

Seguir estudiando

Si una vez obtenido tu titulo oficial en Intouch Education deseas seguir estudiando,
cuentas con condiciones especiales en el reconocimiento de créditos bien para
realizar otro ciclo de formacién profesional o continuar con ensefianzas
universitarias.
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